


Las mayores satisfacciones se encuentran en los más pequeños detalles. 

Por eso cada producto está pensado con mimo y detalle, para asegurar que 

estamos ofreciendo a nuestros clientes la mejor respuesta a sus necesidades. 

LA MEJOR CALIDAD 

Garantizada por expertos, desde la selección hasta el envasado 

EL MEJOR DISEÑO 

Adaptándose siempre a las necesidades de cada ocasión 

LA MEJOR CALIDAD-PRECIO 

Porque las cosas bien hechas, no tienen por qué suponer un mayor precio 

EXPERIENCIA, 
CALIDAD Y PASIÓN 

“Algunas personas piensan que el lujo es lo opuesto de la pobreza,  

pero en realidad es lo contrario de lo común” 

Gabrielle “Coco” Chanel 



JAMÓN  IBÉRICO  
Dosis de Máximo Placer  

Nuestros maestros jamoneros son los que controlan, seleccionan y cortan cada 

pieza con la máxima profesionalidad para garantizar un aroma y sabor 

perfectos en cada ración. 

 

Nuestro jamón se caracteriza por su alta calidad (escogemos sólo las mejores 

piezas) y nuestra presentación e innovaciones consiguen que el consumidor, 

desde que lo compra hasta que lo consume, tenga una experiencia que querrá 

repetir. 



JAMÓN  IBÉRICO 
Nuestras  Innovaciones 

Gourmet Cone. El revolucionario sistema que permite convertir la misma 

bandeja con la que se envasa el jamón, en un cono para servir y degustar cada 

ración individual de la forma más cómoda y chic. 

Además, todos los formatos contienen unas pinzas de bambú:, porque el 

verdadero lujo está en los pequeños detalles… 



JAMÓN  IBÉRICO  
Nuestras variedades 

2 raciones individuales de 30 gr 
Incluye 2 pinzas de bamboo 

DUO 

MAGNUM 

1 ración individual de 30 gr 
Incluye pinzas de bamboo 

FOOD SERVICE 

10 raciones individuales de 30 gr 
Incluye 2 pinzas de bamboo 

100% Bellota 

CÓDIGO EAN 8437013351058 
REF.   IH_022 

PATA NEGRA 

CÓDIGO EAN 8437013351065 
REF.   IH_021 

PATA NEGRA 

CÓDIGO EAN 8437013351089 
REF.   IH_101 

100% Bellota 

CÓDIGO EAN 8437013351072 
REF.   IH_102 

100% Bellota 

CÓDIGO EAN   8437013351188 
REF.   IH_012_FS 

PATA NEGRA 

CÓDIGO EAN 8437013351195 
REF.   IH_011_FS 

PESO  60 gr 
MEDIDAS  135 x 140 x 7 mm 
UNIDADES POR CAJA  40 
PESO CAJA  2,6 Kg 
CAJAS POR PALLET  72 
UNIDADES POR PALLET  2.880 
PESO PALLET   212 Kg  

PESO 110 gr 
MEDIDAS 135 x 140 x 35 mm 
UNIDADES POR CAJA  20 
PESO CAJA  2,5 Kg 
CAJAS POR PALLET  72 
UNIDADES POR PALLET 1.440 
PESO PALLET   198 Kg  

PESO 475 gr 
MEDIDAS  185 x 260 x 57 mm 
UNIDADES POR CAJA  6 
PESO CAJA  3,1 Kg 
CAJAS POR PALLET  72 
UNIDADES POR PALLET 432 
PESO PALLET   244 Kg  



JAMÓN  IBÉRICO  
Fichas Técnicas 

(*) Pallet Europeo: 800mm x 1200mm 



ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA 
Un Aceite para cada Plato 

Cada año, después de la cosecha, se celebra una cata a ciegas para seleccionar el 

mejor aceite de oliva virgen extra de cada una de nuestras variedades: 

ARBEQUINA, CORNICABRA  &  PICUAL 
3 variedades muy diferentes entre sí en su estado más puro 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nosotros seleccionamos los mejores aceites y el consumidor sólo tiene que 

escoger qué variedad utilizar en cada momento. Para ello, las propiedades, notas 

de cata y maridajes de cada aceite, se explican en los estuches y botellas. 



ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA  
La Importancia de cada Detalle 

Todos nuestros aceites se presentan en botellas de máxima calidad, etiquetas de 

polipropileno que evitan que se manchen con el uso y con un tapón anti goteo 

integrado que facilita su uso y conservación. 

Exigencia y mimo tanto por dentro como por fuera; por eso quien nos prueba repite. 

Además, el surtido “Grand Selection” lleva una base de madera que es tan estética 

cómo práctica y consigue que las botellas Iberic Box estén presentes cada día tanto en 

la cocina como en la mesa. 

Todas nuestras botellas son perfectas para el canal HORECA, ya que además de 

ofrecer un producto de calidad y diferentes intensidades, tienen sistema irrellenable, 

cumpliendo por lo tanto con Real Decreto 895/2013, de 15 de noviembre. 



ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA 
Nuestras  Variedades 

Arbequina - Soft 500 ml                  Dosificador antigoteo  

CÓDIGO EAN 8437013351003 
REF.   OO_151 

Cornicabra - Aromatic 

CÓDIGO EAN 8437013351010 
REF.   OO_152 

Picual – Supreme 

CÓDIGO EAN 8437013351027 
REF.   OO_153 

                                                              Dosificador antigoteo  

GRAND SELECTION                                  +  Base de madera 

Arbequina + Cornicabra + Picual   (3 x 200ml) 

 Todas nuestras variedades están disponibles con certificado Kosher   

PESO  985 gr 
MEDIDAS  122 x 102 x 200 mm 
UNIDADES POR CAJA  6 
PESO CAJA  6,2 Kg 
CAJAS POR PALLET  80 
UNIDADES POR PALLET  480 
PESO PALLET   513 Kg  
 

CÓDIGO EAN 8437013351041 
REF.   OO_32 
 

PESO  2.000 gr 
MEDIDAS  273 x 120 x 170 mm 
UNIDADES POR CAJA  3 

PESO CAJA  6,3 Kg 
CAJAS POR PALLET   72 
UNIDADES POR PALLET  216 

PESO PALLET   473 Kg  
 



ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA  
Fichas Técnicas  

ARBEQUINA 500 CORNICABRA 500 PICUAL 500 GRAND SELECTION

OO_151 OO_152 OO_153 OO_32

CÓDIGO EAN 8437013351003 8437013351010 8437013351027 8437013351041

CONTENIDO

3 botellas de 200ml 

(1 de cada variedad) 

+ bandeja/soporte de madera

PESO ESTUCHE LLENO 2.000gr

MEDIDAS ESTUCHE 273 x 120 x 170 mm

UNIDADES POR CAJA 3

PESO CAJA 6,3 Kg

CAJAS POR PALLET (*) 72

UNIDADES POR PALLET (*) 216

PESO POR PALLET (*) 473 Kg

ALTURA POR PALLET (*) 1,73 m

CONSUMO PREFERENTE

CONSERVACIÓN

1 botella de 500ml 

+ dosificador integrado 

+ estuche individual con explicaciones en 2 idiomas

6

480

18 meses

Lugar fresco, seco y oscuro

1,88 m

513 Kg

985 gr

122 x 102 x 200 mm

80

6,2 Kg

(*) Pallet Europeo: 800mm x 1200mm 



info@ibericbox.com 


